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Podbieranie miodu z barci, rysunek
naskalny w jaskini, liczacy 8 tys. lat,
Hiszpania

Odrebnym, niezwykle waznym
zagadnieniem jest rodzaj chemicznych
srodkéw uzywanych wspolczesnie do
ochrony zbioréw przed ,;szkodliwymi”
owadami. Bardzo czg¢sto sg one zabdjcze
dla zapylaczy, w tym pszczoél.

Skad sie bierze miéd

... Bez zachodu nie bedzie miodu / kraina mlekiem i miodem plyngca / laé
midd na serce / lyzka dziegciu w beczce miodu / midd w gebie / Kazimierz
Wielki pijal miéd u Esterki / kto ma pszczoly ten ma miéd / i ja tam
bylem, midd i wino pilem / midd lipcowy to lek zdrowy. . .

W trakcie $éniadania moja trzyletnia wnuczka zapytata, skad mamy miod,

a ja prawie ugryztam sie w jezyk, zeby nie odpowiedzieé: ze sklepu! (chociaz,
jak bylam w jej wieku, to wysysalam kwiatki akacji). A potem zaczelam

w my$li cofaé si¢ od sklepu do producenta (znajoma pasieka na SuwalszczyZnie)
i zauwazylam, ze wydarzen na drodze od kwiatka do pasieki opisaé rzetelnie nie
umiem. Czas zatem uzupelnié, nie tylko jak mniemam moja, wiedze.

Miéd zbierano od tysiecy lat, w starozytnym Babilonie, Syrii, Persji, Indiach,
Egipcie, Grecji, Rzymie. W Biblii méwi si¢ o krainie mlekiem i miodem ptynacej.
Stowianie z miodu robili (i robia) napoje alkoholowe.

Pszczoly, o ktérych myslimy, patrzac na stoik miodu, nie tylko zbieraja kwietny
nektar, ale takze bogaty w biatko pytek. Oba produkty potrzebne im sa

w hodowaniu kolejnych pokoleri, larw dojrzewajacych w ,domu” (ulu, barci),

a takze by przeczekaé zime. My im te produkty podkradamy. Zbierajac pytek

i nektar, owady zapylaja rosliny wabiace je kolorowymi i wonnymi kwiatami.
W trakcie koewolucji rosliny i owady przystosowaly sie do siebie — sg nawet
takie gatunki rodlin, ktére przyjmuja tylko jeden gatunek owada. Rozmnazanie
90% gatunkéw dziko rosngcych roélin, a takze ponad 75% gatunkéw roslin
spozywczych zalezy od zapylania. Bez pszczél nie beda owocowaly m. in.
grejpfruty, kawa, arbuzy, stoneczniki, truskawki, kiwi i migdaly. W przypadku
mango, wisni czy marchewki duza role odgrywaja muchéwki i nawet mréowki.
Roéznorodno$é swiata rolinnego, a takze nasze — nie zawaham sie powiedzie¢ —
przetrwanie, zalezy do wspétdziatania roslin z zapylaczami. Nie chodzi tylko

o udomowione pszczoly. Zapylaja takze pszczoly dzikie, nie zawsze budujace
duze gniazda, takze trzmiele (uzywane w szklarniach do zapylania pomidoréw).
Zapylaja niektére gatunki much, chrzaszczy, osy, motyle dzienne i nocne,
mréwki, nawet komary (tylko samce).

Pszczota zbiera z kwiatéw nektar do miodowego wola. Jednorazowo zebra¢ moze
40-50 mg nektaru, sama wazac 110 mg. Taka praca ma swoje konsekwencje dla
pszczoly robotnicy, ktéra w sezonie letnim zyje nie dluzej niz 6 tygodni.

W wolu rozpoczyna si¢ obrobka nektaru przez obecne tam enzymy i kwasy
organiczne. Pszczola dolatuje do ula i przekazuje zawartos¢ wola kolejnej
pszczole; nim material trafi do komérki plastra, przekazywanie moze sie odbyé
kilkakrotnie. Wnoszony do ula nektar zawiera 60-80% wody, po trzech dniach
nie wigcej niz 18%. Dzieje si¢ tak dzieki wachlowaniu skrzydetkami, co stuzy
takze utrzymaniu w ulu stalej temperatury. Jednoczeénie wzrasta stezenie cukru,
a to od pewnej granicy uniemozliwia fermentacje dzieki obecnym w pszczelich
wydzielinach drozdzach. Zageszczony produkt sktadany jest do komoérek plastra,
gdzie nadal trwaja procesy dojrzewania, polegajace gtéwnie na enzymatycznym
rozktadzie cukréw ztozonych na proste. Zasklepienie woskiem komoérek z miodem
zabezpiecza go przed psuciem, dlatego moze by¢ wykorzystywany nawet po wielu
miesiacach. Aby powstal 1 kg miodu, pszczoly musiaty zebraé¢ nektar z kilku
milionéw kwiatow.

Zebrany przez pszczoly pylek jest jedynym Zrédltem biatka, ktore przyswajaja
larwy — bez niego réj ginie. Pylek pszczola pakuje, dodajac do niego ,.koktajl”
enzyméw, do specjalnych koszyczkéw, a w ulu do oddzielnych komoérek. Czasami
przed zasklepieniem takiej komérki pszczoty skladaja na powierzchni pytku
troche miodu. Pszczelarze nazywaja go pszczelim chlebem.

O pszczotach, spotecznych owadach, powstaly tysiace prac naukowych, setki
ksiazek bardziej i mniej popularnych. A jednak wciaz odkrywamy nowe fakty
z ich zycia, biologii, ewolucji. Warto wiec wiedzieé¢ takze, jak powstaje miod.
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